
Frohe Festtage 
und ein 

gutes neues Jahr!
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Das nächste Kreisjournal erscheint am Montag, dem 15. Januar 2025
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Öffentliche Bekanntmachungen

• Öffentliche Zustellungen S. 9

• Jahresrechnung 2023  S. 10

• Haushaltssatzung des Wartburgkreises  
für das Haushaltsjahr 2025 S. 10

Öffentliche Stellenausschreibungen

Wartburgkreis

• Ausbildung Fachinformatiker  
Systemintegration (m/w/d) S. 11 

• Ausbildung Fachinformatiker für Daten- und  
Prozessanalyse (m/w/d) S. 11 

• Duales Studium  
Bachelor of Arts Betriebswirtschaft (m/w/d) S. 11 

• Mitarbeiter (m/w/d) Schülerwohnheim Wartburgkreis S. 12 

• Sachbearbeiter (m/w/d)  
Presse- und Öffentlichkeitsarbeit S. 12 

• Sachbearbeiter (m/w/d) Verwaltung und Haushalt  
Fleischhygiene, Tierseuchenbekämpfung S. 12 

• Musikschulpädagoge Klavier (m/w/d) S. 12 

• Aufhebung einer Stellenausschreibung  
Schulverwaltungsassistenz S. 12

Weitere

• SBBZ + MEFA Bad Salzungen:  
Lehrkräfte dringend gesucht S. 10 

• Gemeinde Wutha-Farnroda: Sachbearbeiter (m/w/d)  
Ordnungsamt S. 11

• Stadt Vacha: Stellenausschreibung der Stadt Vacha  
für den Kindergarten Völkershausen S. 11

Liebe Mitbürgerinnen 
und Mitbürger,

der Kreistag hat in seiner 
Sitzung am 26. November 
den Haushalt des Wartburg-
kreises für das Jahr 2025 
beschlossen. Das Gesamt-
volumen beträgt knapp 300 
Millionen Euro. Davon sind 
rund 182 Millionen Euro 
für Sozialausgaben vorge-
sehen. Rund 30 Millionen 
Euro sind für Investitionen 
in unsere Schulen, für den 
Ausbau unserer Kreisstra-
ßen und für die Digitali-
sierung der Verwaltung ge-

plant. Durch stetig wachsende Ausgabepositionen und 
eine sich in den nächsten Jahren verschlechternde Ein-
nahmesituation werden die finanziellen Rahmenbedin-
gungen des Kreises und der Städte und Gemeinde auf 
absehbare Zeit schwieriger werden.

Dabei ist es wichtig, dass wir auch weiterhin tatkräftig 
investieren, um als attraktive Region eine Zukunft zu ha-
ben. Vor allem die Investitionen in unsere Bildungsein-
richtungen sind wichtig, um weiter gute Lernbedingun-
gen für unsere Kinder und Jugendlichen zu schaffen und 
ihnen eine Zukunft in unserer Region zu ermöglichen. 
Die Debatte im Kreistag hat gezeigt, wie wichtig es ist, 
zukünftig richtige Prioritäten zu setzen und auch einen 
kritischen Blick auf die Ausgabepraxis der öffentlichen 
Verwaltung zu werfen.

Gleichzeitig sind die Gesetzgeber in Land und Bund auf-
gerufen, zahlreiche gesetzliche Standards, die erhebliche 
Kostenfolgen haben, wieder abzusenken und auf ein ver-
hältnismäßiges Maß zu reduzieren. Wir dürfen gespannt 
sein, ob dies gelingen wird.

Am Ende eines ereignisreichen Jahres möchte ich mich 
herzlich bedanken bei allen Menschen, die im Ehrenamt 
oder im Beruf einen wertvollen Beitrag für einen gelingen-
den Lebensalltag und für den Zusammenhalt in unserer 
Gesellschaft geleistet haben. Ganz persönlich möchte ich 
mich bei den Mitgliedern des Kreistages, den Mitarbei-
terinnen und Mitarbeitern der Kreisverwaltung sowie bei 
unseren Rettungskräften im Wartburgkreis, bei den Feu-
erwehren, im Katastrophenschutz und im Rettungsdienst 
für ihren Einsatz bedanken.

Ich wünsche allen Bürgerinnen und Bürgern eine geseg-
nete Advents- und Weihnachtszeit und für das neue Jahr 
2025 Zufriedenheit und Wohlergehen.

In diesem Sinne verbleibe ich mit herzlichen Grüßen,

Ihr Landrat
Dr. Michael Brodführer
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Engagement Star 2024: Glanzvolle Preisverleihung im 
Wartburgkreis feiert herausragendes Ehrenamt
Bad Salzungen, 5. Dezember 2024 – Am Internationalen Tag 
des Ehrenamtes wurde im MehrGenerationenHaus in Bad Sal-
zungen zum ersten Mal der Engagement Star im Wartburgkreis 
verliehen. Dieser Preis, eine Initiative der Freiwilligenagentur 
Wartburgkreis, der Wartburg-Sparkasse und des Landratsamtes 
Wartburgkreis, ehrte in seiner Premiere das kulturelle Engage-
ment junger Menschen. Unter dem diesjährigen Fokus „Kultur“ 
zeichnete der Preis Projekte aus, die durch Innovation, Kreativi-
tät und Gemeinschaftssinn überzeugen.

Ein emotionaler Abend für das Ehrenamt
„Am Internationalen Tag des Ehrenamtes geht es darum, den 
Menschen Danke zu sagen, die unsere Gesellschaft zusammen-
halten“, betonte Erhard Büchner, erster ehrenamtlicher Beige-
ordneter der Stadt Bad Salzungen, in seiner Eröffnungsrede. 
„Dass heute junge Menschen im Fokus stehen, zeigt, wie viel 
Potenzial und Leidenschaft in der nächsten Generation steckt.“ 
Auch Christina Michael und Margit Knüpfer vom Träger des Hau-
ses, dem Sozialwerk des Demokratischen Frauenbundes Thürin-
gen e.V., zeigten sich beeindruckt von der Vielfalt der eingereich-
ten Projekte.
Die Veranstaltung, moderiert von Katrin Biermann von der Frei-
willigenagentur Wartburgkreis, war geprägt von herzlichen Begeg-
nungen und inspirierenden Beiträgen. Sängerin Janine Sauer be-
rührte mit ihrer ausdrucksstarken Stimme und Poetry-Slammer 
Maik Enders begeisterte mit einem eigens verfassten Text, der 
die Bedeutung des Ehrenamts humorvoll und nachdenklich zu-
gleich beleuchtete.
Ein besonderes Highlight waren die individuell gestalteten Ur-
kunden, die von der Jugendkunstschule Schweina entworfen 
und von den Künstlerinnen mit viel Liebe zum Detail gestaltet 
wurden – ein Symbol für die Wertschätzung des Engagements.

Junge Preisträger, große Ideen
Unter den zehn Bewerbungen wählte eine Jury drei Projekte aus, 
die durch ihren besonderen Beitrag zur kulturellen Vielfalt be-
eindruckten.
Den 1. Platz und ein Preisgeld von 1.000 Euro gewann die Ju-
gendkulturnacht Eisenach. Diese Veranstaltung, organisiert von 
Leonie Grabowski, Julika Radloff und Miles Krell, bietet jungen 
Menschen eine Bühne für ihre kreativen Talente und stärkt die 
kulturelle Vielfalt in Eisenach und darüber hinaus. In ihrer Lau-
datio hob Philine Schruth von der Naturfreundejugend Thüringen 
e.V. hervor: „Die Jugendkulturnacht ist ein Leuchtturmprojekt, 
das zeigt, wie viel junge Menschen mit Engagement und Herz 
bewegen können.“

Der 2. Platz, dotiert mit 500 Euro, ging an das internationale 
Filmprojekt Was bleibt für immer. Mit der Unterstützung von 
Burkhard Durner und der Mitwirkung von Maxim Berg, Finia Rip-
ke, Marius Kohs und Trinity Hebeler entstand ein Film, der Ge-
nerationen verbindet und kulturellen Austausch fördert. Simon 
Ortner von der Demokratiewerkstatt Denkbunt im Wartburgkreis 
würdigte in seiner Laudatio das Projekt als „eine Brücke zwi-
schen Vergangenheit, Gegenwart und Zukunft, die durch die Kre-
ativität junger Menschen möglich wurde.“
Mit dem 3. Platz und 250 Euro wurde das Kindertagsfest am 
Rühler Plätzchen ausgezeichnet. Mandy Simon, die die Ver-
anstaltung organisierte, konnte krankheitsbedingt nicht vor Ort 
sein, nahm aber virtuell teil. Ihre beste Freundin, Susanne Britta 
Enge, hielt die Laudatio und erinnerte daran, wie sehr Mandy 
Simon mit ihrem Engagement Kinderaugen zum Leuchten bringt. 
Den Preis nahm ihr Lebenspartner Silvio Liebau stellvertretend 
entgegen.

Jury schätzt das Engagement der Jugend
Die Entscheidung traf eine Jury, bestehend aus Gloria Dittmar 
(Kulturreferentin des Landratsamtes Wartburgkreis), Joachim 
Preß (Wartburg-Sparkasse, Spenden- und Sponsoringmanage-
ment), Djuana Mannel (Wartburg-Radio), Lea Senf (Jugendbe-
treuerin der Stadt Bad Salzungen) und Konstantin Heger (Vor-
stand von Rock am Berg Merkers e.V.). Die Jury hob hervor, wie 
wichtig es sei, gerade junge Engagierte zu unterstützen und zu 
fördern, da sie die Zukunft des Ehrenamts prägen.

Ausblick: Fortführung für 2025 geplant
Mit der gelungenen Premiere des Engagement Stars im Wart-
burgkreis wurde eine neue Tradition ins Leben gerufen. „Wir sind 
stolz darauf, jungen Menschen, die sich kulturell engagieren, 
diese Bühne bieten zu können“, sagte Katrin Biermann. Sie kün-
digte an, dass die Auszeichnung 2025 fortgeführt wird – dann 
mit einem neuen thematischen Schwerpunkt.
Der Abend zeigte eindrucksvoll, wie viel Potenzial und Herzblut 
junge Menschen in das Ehrenamt einbringen. Am Internationa-
len Tag des Ehrenamtes wurde damit nicht nur ein Zeichen der 
Anerkennung gesetzt, sondern auch eine Botschaft für die Zu-
kunft: Das Ehrenamt lebt – und die Jugend gestaltet es mit.

Kontakt für Rückfragen und Anmeldung:
Freiwilligenagentur Wartburgkreis
Katrin Biermann
Tel.: 03695/5969820
E-Mail: freiwilligenagentur-wak@sozialwerk-thueringen.de

 Foto: Freiwilligenagentur Wartburgkreis
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Ehrenamtsförderung im Wartburgkreis
Für die Förderung des Ehrenamtes im Wartburgkreis besteht 
auch im kommenden Jahr wieder die Möglichkeit, eine finanzi-
elle Unterstützung aus den Mitteln der Thüringer Ehrenamtsstif-
tung beim Landratsamt Wartburgkreis zu beantragen. 

Ab dem Jahr 2025 wird die Antragsfrist vom 30. Juni auf den  
31. März vorgezogen, um den Organisationen so früh wie mög-
lich das Geld bereitstellen zu können.

Nach den Vergabegrundsätzen der Thüringer Ehrenamtsstiftung 
sind die Mittel beispielsweise für Ehrungen von Ehrenamtlichen, 
Dankeschön-Veranstaltungen, Öffentlichkeitsarbeit des Vereins 
sowie für Aus-, Fort- und Weiterbildungen, die der ehrenamt-
lichen Tätigkeit von Nutzen sind, zu verwenden. Ein Rechtsan-
spruch des Antragstellers auf Gewährung der Zuwendung be-
steht nicht.

Organisationen, welche die Gemeinnützigkeit mittels Freistel-
lungsbescheinigung des Finanzamtes nachweisen, können mit-
hilfe eines Antrages ihr Anliegen vorstellen. Alle weiteren Infor-
mationen sowie das Antragsformular sind auf der Internetseite 
des Wartburgkreises unter https://www.wartburgkreis.de/leben-
im-wartburgkreis/gesellschaft/ehrenamt abrufbar. Der Antrag 
muss bis spätestens 31. März mit aktueller Freistellungsbe-
scheinigung des Finanzamtes im Büro des Landrates vorliegen. 
Wird eine Zuwendung gewährt, sind die Mittel bis 31. Dezember 
des Jahres zu verbrauchen.

Das Antragsformular kann auch über die Ansprechpartnerin für 
die Ehrenamtsförderung, Marlen Fischer (Tel. 03695 / 615105, 
E-Mail: ehrenamt@wartburgkreis.de) angefordert werden, die 
auch gerne Fragen beantwortet und Hinweise zur Antragsstel-
lung gibt.

Würdigung ehrenamtlichen Engagements
Jährlich veranstaltet der Wartburgkreis eine Ehrenamtsgala 
zur Würdigung des Ehrenamtes. Für die Auszeichnung werden  
ehrenamtlich engagierte Personen beispielsweise von anderen 
Vereinsmitgliedern, aufmerksamen Bürgerinnen und Bürgern 
oder auch Bürgermeisterinnen und Bürgermeistern vorgeschla-
gen. Auch abseits der Ehrenamtsgala bietet sich hin und wieder 
die Möglichkeit, Ehrenamtliche z. B. durch die Teilnahme an Fes-
ten der Landes- oder Bundesregierung zu würdigen.

Für die Teilnahme am diesjährigen Bürgerfest des Bundesprä-
sidenten wurde der u. a. vom Wartburgkreis vorgeschlagene 
Ehrenamtliche Alexander Ebert ausgewählt. Das Fest stand im 
Zeichen von freiwilligen Engagements und bot vielen ehrenamt-
lichen Organisationen die Möglichkeit sich zu präsentieren, zu 
informieren und zu vernetzen.

Herr Ebert wurde 2018 zum Präsidenten des Schweinaer Karne-
valsverein e.V. gewählt - mit gerade einmal 18 Jahren.

Im Schweinaer Karnevalsverein e. V. sind Menschen ab drei Jah-
ren mit ersten Versuchen bei den Minis der Tanzgruppe bis hin 
zu älteren Mitgliedern im Alter von 80 Jahren vereint. Herr Ebert 
fördert die Zusammenarbeit zwischen den (Karnevals-)Vereinen 
sehr stark, denn er ist nicht nur auf seinen Verein bedacht, son-
dern legt Wert auf das Miteinander unter den Vereinen. Er ist auf 
Landes- und Bundesebene des Karnevalswesens gut vernetzt 
und seit diesem Jahr Jugendwart des Landesverbandes Thürin-
ger Karnevalvereine e.V.

Gerne können jederzeit herausragend ehrenamtlich tätige Per-
sonen für Auszeichnungen vorgeschlagen werden, sei es bei-
spielsweise für die Auszeichnung mit der Ehrenamtsmedaille 
des Landrates und der Thüringer Ehrenamtscard, der Thüringer 
Rose, dem Ehrenbrief des Freistaats Thüringen oder auch für 
Würdigungen durch die Teilnahme an Festen der Bundes- und 
Landesregierung.

Alle weiteren Informationen zur Auszeichnung mit der Ehren-
amtsmedaille des Landrates und der Thüringer Ehrenamtscard 
sowie das Antragsformular sind auf der Internetseite des Wart-
burgkreises unter https://www.wartburgkreis.de/leben-im-wart-
burgkreis/gesellschaft/ehrenamt abrufbar. Der Antrag muss bis 
spätestens 31. Dezember im Büro des Landrates vorliegen.

Das Antragsformular ist auch über die Ansprechpartnerin für 
die Ehrenamtsförderung, Marlen Fischer (Tel. 03695 615105, 
E-Mail: ehrenamt@wartburgkreis.de) erhältlich, die auch gerne 
Fragen beantwortet und Hinweise zur Antragsstellung gibt.

Marlen Fischer (Ehrenamtsförderung Landratsamt Wartburgkreis), Katrin 
Biermann (Freiwilligenagentur Wartburgkreis), Alexander Ebert (Schweinaer 
Karnevalsverein e.V.) Foto: Sozialwerk des dfb, Landesverband Thüringen e.V.
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Adventsauftakt in der Musikschule Johann Sebastian Bach 
Wartburgkreis

Strahlende Gesichter nach großem Applaus: Die Musikschüler feiern den 
krönenden Abschluss eines unvergesslichen Wochenendes! 
 Foto: Musikschule Wartburgkreis

Zweimal füllten die jungen Akteure der Musikschule am 30. No-
vember und 1. Dezember die Aula des Dr.-Sulzberger-Gymnasi-
ums in Bad Salzungen.

Das große Adventskonzert am Samstagnachmittag wurde durch 
das Schülerorchester Aufwind unter Leitung von Christoph Pimpl 
eröffnet. Vorweihnachtliche Stimmung brachte das Orchester mit. 
Besonders das klassische Schlagwerk mit Pauken und Glocken-
spiel beeindruckte das Publikum. Ein weiteres großes Ensemble 
war das Blasorchester des Bad Salzunger Gymnasiums unter 
Leitung von Jochen Wölkner.

Sie führten, unter anderem gemeinsam mit den „Sulzberger 
Voices“, dem Chor der Schule unter Leitung von Kati Wichler, 
die Lieder „Süßer die Glocken nie klingen“ und „All I want for 
Christmas“ auf.

Eine Premiere gab es für das neugegründete Gitarrenensemble 
unter Leitung von Nicole Mey. Sie spielten ein schwedisches Hir-
tenlied und im Anschluss, mit Verstärkung von Emma Weithaas 

am Keyboard, das Lied Jingle Bells. Zahlreiche kleinere Ensem-
bles, wie das Streichorchester unter Leitung von Stefanie Ihling, 
Saxophonquintett und Klarinettenquartett unter Leitung von  
Jochen Wölkner, sowie die Blockflötengruppen von Solveig Mein-
hardt und Andrea Hoffmann brachten ihre Darbietungen über-
zeugend zur Aufführung. Ein abwechslungsreiches Programm, 
in dem auch die solistischen Beiträge nicht fehlten. Vor der bis 
auf den letzten Platz besetzten Aula konnten die jungen Gitar-
ristinnen und Gitarristen Tessa Wolfram, Magdalena Storch und 
Elias Lippke ihre Beiträge souverän und überzeugend vortragen. 
Greta Krüger am Klavier spielte einfühlsam das bekannte Stück 
„Für Elise“ von Ludwig van Beethoven. Liliana Engel überzeug-
te auf der Violine mit dem anspruchsvollen Stück „Meditation“ 
von Jules Massenet, dass sie auswendig und in Begleitung von  
Melinda Szabo am Klavier zu Gehör brachte.

Den Abschluss des Konzertes bildeten die „Gospel Sisters und 
Brothers“ unter der Leitung von „Gospelmama“ Siegrun Hoff-
mann, bevor das Publikum durch das AUFWIND-Orchester zum 
Mitsingen aufgefordert wurde.

Am Sonntag, dem 1. Dezember gab es dann 15 Uhr den Tanz-
nachmittag im Advent zu erleben. Hier stellten die Tanzgruppen 
der Musikschule unter Leitung von Tanzlehrerin Victoria Schulz-
Buts ihr Können unter Beweis und zeigten ihre einstudierten 
Tänze in einem bunten Programm. Frau Schulz-Buts selbst führ-
te charmant durch das Programm und bedankte sich bei allen 
Mitwirkenden, besonders bei den Eltern aller Schüler herzlich.

Anmeldung für die neugegründete Tanzgruppe 
„BOYS-ONLY“ möglich

Sie rief auch zur Anmeldung für eine neue Gruppe auf. Immer 
montags um 14:45 Uhr heißt es nun „BOYS-ONLY!“ in der Mu-
sikschule Bad Salzungen.

Gerne können alle Eltern ihre Söhne im Alter von 5 bis 6 Jahren 
online unter www.musikschule-wak.de oder telefonisch unter 
03695/629965 anmelden.

Energie, Rhythmus und Leidenschaft: Die Tanzgruppe bringt die Bühne zum Leuchten! Foto: Musikschule Wartburgkreis
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Lesespaß im Kindergarten:  
Landrat begeistert Kinder am Vorlesetag
Aus dem Buch „Geschichten für 
Kinder“ und „Das Mam ohne 
Mut“ las Landrat Dr. Michael 
Brodführer, zum Bundesweiten 
Vorlesetag am 15. November, 
den Kindern der DRK Kinderta-
gesstätte Regenbogenhaus in 
Eisenach vor.

„Die Kinder in unserem Land-
kreis sind unsere Zukunft. Das 
Lesen und Vorlesen ist ein wert-
voller Beitrag zur Bildung und 
Entwicklung unserer Kleinsten. 
Es erfüllt mich mit Freude, ih-
nen Geschichten nahebringen 
zu dürfen und so vielleicht ihre 
Begeisterung für Bücher und 
das Entdecken neuer Abenteuer 
zu wecken.“

In der ersten Gruppe lausch-
ten die Drei- bis Vierjährigen 
mit großer Aufmerksamkeit 
den Klassikern der Bilderbuch-
künstlerin Elizabeth Shaw, die 
Geschichten von „Zilli, Billi und 
Willi“ oder „Wie Putzi einen Po-
kal gewann“ munter erzählt. Im 
Anschluss hörten die Vierjäh-
rigen die Abenteuer aus dem 
Buch „Das Mam ohne Mut“. Im 
Buch geht es um die Geschich-
te eines jungen Mammuts, das 
seine Angst überwindet und an-
deren Tieren hilft, ihre eigenen 
Ängste zu erkennen und zu be-
wältigen, bis sie gemeinsam in 
letzter Sekunde die Mammutherde retten. Die Geschichte mo-
tiviert Kinder, indem sie zeigt, dass Mut nicht die Abwesenheit 
von Angst ist, sondern das Überwinden von Herausforderungen. 
Es bringt Kindern auf fantasievolle Weise bei, dass Angst normal 
ist und Mut darin besteht, sich trotz Angst den Schwierigkeiten 
zu stellen.

Der Nachmittag war für alle eine gelungene Bereicherung und 
eine schöne Abwechslung im Alltag. Zum Abschluss des Bundes-
weiten Vorlesetags erhielten die jungen Zuhörer eine Urkunde, 
die sie an dieses besondere Erlebnis erinnern soll. Die Bücher 
verblieben zudem zum Nachlesen in der Einrichtung.

Unter dem Motto „Vorlesen schafft Zukunft“ bildet Vorlesen die 
Grundlage für viele Fähigkeiten, die Kinder und Erwachsene im 
Leben brauchen. Es hilft dabei, selbst leichter Lesen zu lernen, 
es stärkt das Einfühlungsvermögen, lässt in andere Lebenswel-
ten blicken, regt die Fantasie an und fördert auch den Umgang 
mit anderen. Kurzum: Vorlesen legt den Grundstein für eine er-
folgreiche Zukunft und ein verständnisvolles Miteinander.

Landrat Dr. Brodführer nutzte bei seinem Besuch zugleich die 
Gelegenheit, die Kindertagesstätte näher anzuschauen. Als ehe-

maliger Bürgermeister der Kurstadt Bad Liebenstein interessierte 
er sich besonders für das Kneipp’sche Gesundheitskonzept der 
vom Kneipp-Bund e.V. zertifizierten Einrichtung. „Kneippbecken 
und Barfußpfad sind eine wunderbare Ergänzung für die gesun-
de und spielerische Entwicklung der Kinder“, so Dr. Brodführer.

Hintergrund
Der Bundesweite Vorlesetag ist eine Initiative von DIE ZEIT, Stif-
tung Lesen und Deutsche Bahn Stiftung und erreicht jedes Jahr 
aufs Neue tausende begeisterte Vorlesende und Zuhörende! Als 
treibende Kräfte koordinieren und organisieren DIE ZEIT, Stiftung 
Lesen und Deutsche Bahn Stiftung den Aktionstag und stehen 
als Ansprechpersonen zur Verfügung. 

Weitere Informationen unter: www.vorlesetag.de.

Aufmerksam lauschen die Kinder der Geschichte vom „Das Mam ohne Mut“, die ihnen Landrat Dr. Michael Brodführer 
vorliest. Foto: Landratsamt Wartburgkreis
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Unternehmensnachfolge aus dem Wartburgkreis
Annabell Schwerdt aus Leimbach hat zum 1. Oktober 2024 das 
Unternehmen mit dem Schwerpunkt Pulverbeschichtung von ih-
rem Bruder übernommen und somit den Schritt in die Selbst-
ständigkeit gewagt. Zuvor hatte ihr Bruder die Firma bereits vom 
Vater anvertraut bekommen. Im persönlichen Interview beant-
wortet Annabell Schwerdt ein paar Fragen, um anderen Gründe-
rinnen und Gründern aus der Region Mut zu machen.

Was hat mich zur Gründung bewogen?
Die Übernahme des Familienunternehmens „PBW-Pulverbe-
schichtung Werratal Schwerdt“ ist für mich eine Herzensan-
gelegenheit. Von klein auf habe ich die Leidenschaft und das 
Engagement meines Vaters, meines Bruders und des gesamten 
Teams erlebt. Diese Tradition möchte ich fortsetzen und das Un-
ternehmen in die nächste Generation führen. Ich sehe großes 
Potenzial für Innovationen in der Beschichtungsindustrie, um 
uns im Wettbewerb zu behaupten. Dabei ist es mir wichtig, die 
familiären Werte zu bewahren. Gleichzeitig möchte ich neue Im-
pulse setzen, um das Unternehmen zukunftsfähig zu machen. 
Eine enge Zusammenarbeit mit Mitarbeitern und Kunden liegt 
mir am Herzen. Ich möchte eine offene Kommunikation fördern 
und gemeinsam an einer positiven Unternehmenskultur arbei-
ten. Die Nachfolge sehe ich nicht nur als Verantwortung, sondern 
auch als spannende Herausforderung, der ich mich mit Leiden-
schaft stellen möchte.

Was möchte ich Gründerinnen und Gründern mit 
auf den Weg geben?
Habt Mut und glaubt an eure Ideen! Die Gründung oder Über-
nahme eines Unternehmens ist ein Abenteuer voller Heraus-
forderungen und Chancen. Lasst euch von Rückschlägen nicht 
entmutigen, sie bieten wertvolle Lernmöglichkeiten. Schafft euch 
ein unterstützendes Netzwerk und bleibt flexibel. Wenn ihr eure 
Träume mit Leidenschaft verfolgt und hart arbeitet, könnt ihr Gro-
ßes erreichen. Macht den ersten Schritt - es lohnt sich!

Warum sind Ihrer Meinung nach Gründungen 
wichtig für Thüringen?
Gründungen sind für Thüringen von großer Bedeutung, da sie 
die regionale Wirtschaft stärken und Innovationen vorantreiben. 
Besonders durch die Übernahme bestehender Unternehmen 
bleibt wertvolles Wissen und Erfahrung in der Region erhalten. 
Das sichert Arbeitsplätze und trägt zur Stabilität des Gemein-
wesens bei. Außerdem bringen Existenzgründer frische Ideen 
und Perspektiven mit, die bestehende Märkte beleben und neue 
Geschäftsfelder erschließen. Dadurch wird nicht nur die lokale 
Wirtschaft gestärkt, sondern Thüringen wird auch für Investoren 
attraktiver. Insgesamt sehe ich Unternehmensgründungen und 
-übernahmen als einen entscheidenden Motor für Wachstum, 
Beschäftigung und die Zukunftsfähigkeit unserer Region.

Was braucht es noch, um Gründungen zu 
erleichtern?
Um Gründungen zu erleichtern, ist der Zugang zu kompetenter 
Beratung entscheidend. So können Herausforderungen frühzei-
tig erkannt und Lösungen entwickelt werden. Die Finanzierung 

kann oft eine Hürde darstellen, aber staatliche Zuschüsse und 
zinsgünstige Kredite bieten dabei wichtige Unterstützung. In Thü-
ringen gibt es zahlreiche Anlaufstellen, die umfassende Bera-
tung anbieten.

Ebenso wichtig sind starke Netzwerke von Unternehmern und 
Fachleuten. Diese helfen dabei, wertvolle Kontakte zu knüpfen 
und Ressourcen zu nutzen. Klare Informationen über die rechtli-
chen und steuerlichen Rahmenbedingungen sind ebenfalls hilf-
reich, um die Entscheidungsfindung zu erleichtern. 

Darüber hinaus stärken Weiterbildungsmaßnahmen das unter-
nehmerische Know-how und erhöhen die Erfolgschancen.

Insgesamt benötigen wir eine unterstützende Infrastruktur, die 
Existenzgründungen und Unternehmensnachfolgen fördert. Das 
Thüringer Zentrum für Existenzgründungen und die Industrie- und 
Handelskammer Erfurt sind dabei starke Partner, die jederzeit 
mit Rat und Tat zur Seite stehen.

Weitere Informationen zum Unternehmen finden Sie unter:
https://www.pulverbeschichtung-werratal.de/

Möchten auch Sie sich selbstständig machen 
oder ein Unternehmen gründen?
Jeder, der eine Idee im Kopf hat, der sich zur beruflichen Pers-
pektive der Selbstständigkeit informieren möchte oder für sein 
junges Unternehmen neue Impulse benötigt, kann sich gerne zu 
einem der nächsten Beratersprechtage im Wartburgkreis anmel-
den oder ganz unverbindlich informieren:

Oliver Steinmetz
Gründungsbegleiter Westthüringen/Standort Erfurt 
(ThEx Enterprise)
Tel.: +49 36202 26 259
E-Mail: osteinmetz@parisat.de

oder

Maria Nick
Wirtschaftsförderung Wartburgkreis
Tel.: +49 3695 61 6301
E-Mail: kreisplanung@wartburgkreis.de

 Foto: Annabell Schwerdt
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Die aktuellen öffentlichen Ausschreibungen des Wartburgkreises sind auf der Homepage 
des Wartburgkreises unter http://www.wartburgkreis.de/neuigkeiten/ausschreibungen/ veröffentlicht.

Amtsblatt

Öffentliche Zustellungen
Der Wartburgkreis gibt bekannt, dass es für folgende Personen öffentliche Zustellungen gibt.

• Polishchuk, Sergej: 
Zuletzt bekannter Aufenthalt: unbekannt
A55/20.24.29903

• Hartwig, Alexander: Am Sportheim 14, 99842 Ruhla
Az.: Kirstein-Halbreiter / EA-M181

• Luhn, Kevin: Altensteiner Str. 16, 99842 Ruhla
A55/2.24.18433

• Schleicher, Nadine: Stolzestraße 11, 99817 Eisenach
Az.:12.40.020.3-136495:390-24Dz

• Ignacio Augustin Alem Bracmonte: 
Wirtsgasse 11, 99846 Seebach
Az.: Meissner / WAK-AG169

• Halka, Yevhen: Zuletzt bekannter Aufenthalt: unbekannt
A55/16.24.18889

Die öffentlichen Zustellungen können auf der In-
ternetseite des Wartburgkreises unter: 
https://www.wartburgkreis.de/ihr-landratsamt/
oeffentliche-bekanntmachungen/
oeffentliche-zustellungen eingesehen werden.
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§ 1
Gesamtbetrag der Einnahmen und Ausgaben

Der als Anlage beigefügte Haushaltsplan für das Haushaltsjahr 
2025 wird hiermit festgesetzt.

Er schließt im Verwaltungshaushalt
in den Einnahmen und
Ausgaben mit 267.609.900 €

und im Vermögenshaushalt
in den Einnahmen und
Ausgaben mit 30.420.500 €

ab.

§ 2
Kreditermächtigung

Kreditaufnahmen für Investitionen und Investitionsförderungs-
maßnahmen sind nicht vorgesehen.

§ 3
Verpflichtungsermächtigungen

Der Gesamtbetrag der Verpflichtungsermächtigungen im Vermö-
genshaushalt wird auf 31.425.300 € festgesetzt.

§ 4
Kreis- und Schulumlage

Der Umlagesatz der Kreisumlage wird bei einem Umlagesoll von 
69.919.400 € auf 34,694 % festgesetzt. Das entspricht bei 
159.028 Einwohnern des Landkreises einer durchschnittlichen 
Kreisumlage von 439,67 € pro Kreiseinwohner.

Der Umlagesatz der Schulumlage wird bei einem Umlagesoll 
von 5.465.600 € auf 3,737 % festgesetzt. Das entspricht bei 
116.211 Einwohnern des Landkreises einer durchschnittlichen 
Schulumlage von 47,03 € pro Kreiseinwohner.

Die Kreisumlage und Schulumlage sind jeweils mit einem Zwölf-
tel des Jahresbetrages am 25. eines jeden Monats fällig. Für 
rückständige Beträge (bei der Kreisumlage und / oder Schulum-
lage) können von den säumigen Gemeinden Verzugszinsen in 
Höhe von 3 Prozentpunkten über dem jeweiligen Basiszinssatz 
gefordert werden.

§ 5
Höchstbetrag der Kassenkredite

Der Höchstbetrag der Kassenkredite zur rechtzeitigen Leis-
tung von Ausgaben nach dem Haushaltsplan wird auf  
10.000.000 € festgesetzt.

§ 6
Stellenplan

Es gilt der vom Kreistag am 26.11.2024 beschlossene Stellen-
plan.

Der Landrat ist ermächtigt, haushaltsrechtliche Maßnahmen zu 
treffen, die sich aus der Anpassung an das Besoldungsrecht, an 
andere gesetzliche Bestimmungen oder an das Tarifrecht zwin-
gend ergeben. Er kann frei werdende Planstellen für andere Be-
reiche in Anspruch nehmen.

§ 7
In-Kraft-Treten

Die Haushaltssatzung tritt am 1. Januar 2025 in Kraft.

Bad Salzungen, 10.12.2024

LANDRAT DES
WARTBURGKREISES
Dr. Brodführer   (Siegel)

Öffentliche Bekanntmachung 
des Wartburgkreises

Jahresrechnung 2023

Gemäß § 82 Thüringer Kommunalordnung (ThürKO) i.V.m. 
§ 114 ThürKO wurde die Jahresrechnung für das Haushaltsjahr 
2023 für den Wartburgkreis durch das Rechnungsprüfungsamt 
geprüft.

In der Sitzung des Kreistages am 26.11.2024 erfolgte die 
Feststellung der Jahresrechnung 2023 (Beschlussnr.: KT 
0073/2024) und die Entlastung des Landrates und der Beige-
ordneten (Beschlussnr.: KT 0074/2024).

Die Jahresrechnung mit ihren Anlagen sowie der Schlussbericht 
des Rechnungsprüfungsamtes mit den Beschlüssen zur Feststel-
lung der Jahresrechnung und der Entlastung des Landrates und 
der Beigeordneten liegen zur Einsichtnahme vom 24. Dezember 
2024 bis zum 06. Januar 2025 im Landratsamt Wartburgkreis, 
Erzberger Allee 14, Zimmer 230, 36433 Bad Salzungen zu fol-
genden Zeiten öffentlich aus:

Montag: von 09:00 Uhr bis 12:00 Uhr

Dienstag: von 09:00 Uhr bis 12:00 Uhr

Donnerstag: von 09:00 Uhr bis 12:00 Uhr,

13:00 Uhr bis 18:00 Uhr

Freitag: von 09:00 Uhr bis 12:00 Uhr

Um vorherige Terminvereinbarung wird gebeten.

Gemäß § 80 Abs. 4 S. 1 ThürKO i.V.m. § 114 ThürKO wird die 
Jahresrechnung bis zur Feststellung der folgenden Jahresrech-
nung zur Einsichtnahme, unter oben angegebener Adresse, zur 
Verfügung gehalten.

Die öffentliche Bekanntmachung der Jahresrechnung ist eben-
falls auf der Homepage des Wartburgkreises unter http://www.
wartburgkreis.de/ihr-landratsamt/oeffentliche-bekanntma-
chungen zu finden.

Bad Salzungen, den 05.12.2024
Dr. Brodführer
Landrat

Haushaltssatzung des 
Wartburgkreises für das 
Haushaltsjahr 2025
Aufgrund des § 114 in Verbindung mit § 55 der Thüringer 
Gemeinde- und Landkreisordnung (Thüringer Kommunalord-
nung - ThürKO) in der Fassung der Bekanntmachung vom 28. 
Januar 2003 (GVBl. S. 41), zuletzt geändert durch Gesetz vom 
02. Juli 2024 (GVBl. S. 277, 288), erlässt der Wartburgkreis die 
folgende, vom Kreistag am 26.11.2024 beschlossene Haus-
haltssatzung.
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ÖFFENTLICHE BEKANNTMACHUNG DER 
HAUSHALTSSATZUNG 2025

Die vorstehende Haushaltssatzung 2025 wird öffentlich bekannt 
gemacht.
Das Thüringer Landesverwaltungsamt hat mit Schreiben vom 
29. November 2024 und 09. Dezember 2024, Az.: 5090-240-
1512/187 den Eingang der Haushaltssatzung einschließlich 
Anlagen des Landkreises Wartburgkreis für das Haushaltsjahr 
2025 bestätigt.

Es hat folgenden Wortlaut:

„Die vorgelegte Haushaltssatzung enthält keine genehmigungs-
pflichtigen Bestandteile.
[…]

Bei der Überprüfung der Haushaltssatzung ergaben sich keine 
Feststellungen, die eine Beanstandung des Beschlusses über 
die Haushaltssatzung begründen würden.
[…]

Die vorzeitige Bekanntmachung gemäß § 57 Abs. 3 Satz 2 i. V. 
m. § 21 Abs. 3 Satz 3 ThürKO wird ausdrücklich zugelassen.
[…]

Mit freundlichen Grüßen
Im Auftrag

gez. Axel Scheid
Referatsleiter“

Auslegungshinweis
Die Haushaltssatzung 2025 liegt zur Einsichtnahme in der Zeit 
vom

24. Dezember 2024 bis einschließlich 06. Januar 2025
(außer Samstag, Sonntag und Feiertag)

im Landratsamt Wartburgkreis,
Erzberger Allee 14, Zimmer 231,

36433 Bad Salzungen

Montag von 9:00 Uhr bis 12:00 Uhr
Dienstag von 9:00 Uhr bis 12:00 Uhr
Donnerstag von 9:00 Uhr bis 12:00 Uhr,

13:00 Uhr bis 18:00 Uhr
Freitag von 9:00 Uhr bis 12:00 Uhr

öffentlich aus.

Darüber hinaus ist eine Einsichtnahme bis zur Entlastung und 
Beschlussfassung über die Jahresrechnung 2025 unter oben 
genannter Anschrift möglich.

Die Haushaltssatzung des Wartburgkreises für das Jahr 2025 
ist ebenfalls auf der Homepage des Wartburgkreises unter ht-
tps://www.wartburgkreis.de/leben-im-wartburgkreis/landkreis-
politik/haushalt zu finden.

Bad Salzungen, den 10.12.2024

LANDRAT DES WARTBURGKREISES
Dr. Brodführer

Lehrkräfte  
(auch Seiteneinsteiger) 
dringend gesucht!
Sie haben Interesse, als Lehrkraft an einer Berufsschule 
zu arbeiten? Sie möchten junge Menschen bestmöglich in 
Ihrer Berufsausbildung unterstützen oder auf den Haupt-
schulabschluss, den Realschulabschluss oder ein Studium 
vorbereiten?

Am Staatlichen Berufsbildungszentrum in Bad Salzungen 
lernen derzeit ca. 1 000 Schüler/-innen in den unter-
schiedlichsten Ausbildungsrichtungen bzw. Berufsfeldern. 
Unsere Schule ist modern ausgestattet und bietet dem Kol-
legium viele Möglichkeiten der Unterrichtsgestaltung. Die 
Einarbeitung sowie Unterstützung in den Unterricht erfolgt 
durch Ansprechpartner/-innen direkt in der Schule.

Uns ist es wichtig, dass wir den Schulalltag gemeinsam 
bewältigen, uns austauschen und unsere Schule weiterent-
wickeln. Ansprechbarkeit und ein engagiertes Arbeiten mit 
den Schülern/-innen prägen seit Jahren unser Kollegium.

Zur Verstärkung unseres Kollegiums suchen wir Lehr-
kräfte (m/w/d) für den Theorieunterricht in den Fach-
richtungen:
- Elektrotechnik
- Versorgungstechnik (Fachrichtung Sanitär-, Heizungs- 

und Klimatechnik)

Bewerbungen können ausschließlich über das Online Be-
werbungsportal unter karriere.thueringen.de eingereicht 
werden. In das Auswahlverfahren werden nur vollständige 
Bewerbungen einbezogen.

Für die Teilnahme am Auswahlverfahren werden zwingend 
vorausgesetzt:
- Befähigung für das Lehramt an berufsbildenden Schulen 

oder ein vom Thüringer Ministerium für Bildung, Jugend 
und Sport als gleichwertig anerkannter Abschluss in dem 
jeweiligen Fach oder der Fächerkombination.

- Sollten keine geeigneten Bewerbungen mit der vorbe-
zeichneten Befähigung vorliegen, können nachrangig 
Bewerber, welche nicht die vorbezeichneten Vorausset-
zungen erfüllen, eingestellt werden. Die zu fordernden 
Bildungsabschlüsse (hier: mindestens den Bachelorab-
schluss an einer Fachhochschule) sowie die Reihung 
richten sich nach der Richtlinie des Thüringer Ministeri-
ums für Bildung, Jugend und Sport zur Einstellung in den 
Thüringer Schuldienst.

Weitere Informationen zum Seiteneinstieg finden Sie unter 
https://www.erste-reihe-thueringen.de/ich-interessiere-
mich-fuer/seiteneinstieg.

Sollten wir Ihr Interesse geweckt haben, nehmen Sie gern 
Kontakt mit dem Staatlichen Schulamt Westthüringen 
(0361 573415-143, Herr Krajewski) oder der Schule 
(03695 6928-0; schulleitung@sbbz-lindig.de) auf.
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Stellenausschreibung der Gemeinde Wutha-
Farnroda
Die Gemeinde Wutha-Farnroda im Wartburgkreis beabsich-
tigt ab 01. März 2025 die Stelle

Sachbearbeiter (m/w/d)  
Ordnungsamt

zu besetzen.

Stellenumfang: Vollzeit
Eingruppierung: nach TVöD-VKA
Bewerbungsfrist: 10. Januar 2025

Die ausführliche Stellenausschreibung finden Sie auf unse-
rer Homepage www.wutha-farnroda.de, auf der Internetsei-
te des Interamtes sowie der Agentur für Arbeit.

Stellenausschreibung der Stadt Vacha
Die Stadt Vacha sucht für den Kindergarten Völkershausen 
zum nächstmöglichen Zeitpunkt

einen Erzieher (m/w/d)
Dienstort: Völkershausen
Stellenumfang: min. 32 Wochenstunden, gerne auch mehr
Bezahlung: entsprechend TVöD

Die vollständige Ausschreibung finden Sie auf unserer Web-
site unter: www.vacha.de

Bitte richten Sie Ihre Bewerbung schriftlich an: Stadt 
Vacha, Bahnhofstraße 21, 36404 Vacha

oder per E-Mail an: personalamt@vacha.de

Haben Sie Fragen? Dann kontaktieren Sie uns unter 
036962/2610.

Öffentliche Stellenausschreibungen
Landratsamt Wartburgkreis

Das Landratsamt Wartburgkreis fördert die Gleichstellung aller Geschlechter (männlich/weiblich/divers). Die Stellen sind für alle Geschlechter 
(m/w/d) gleichermaßen geeignet. Ihre Bewerbungsunterlagen werden gemäß EU- DS-GVO verarbeitet. Die Information zur Erhebung personen-
bezogener Daten gemäß Art. 13 DS-GVO finden Sie unter: www.mein-check-in.de/wartburgkreis/stellenangebote.

Im Landratsamtes Wartburgkreis sind folgende Ausbildungs- und Studienplätze für 2025 zu besetzen:

Ausbildung 
Fachinformatiker 

Systemintegration (m/w/d)
Einstellungstermin: 1. August 2025

Ausbildung 
Fachinformatiker für Daten- 

und Prozessanalyse (m/w/d)
Einstellungstermin: 1. August 2025

Duales Studium 
Bachelor of Arts 

Betriebswirtschaft (m/w/d) 
Studienrichtung 

Digitalisierungsmanagement
Einstellungstermin: 1. Oktober 2025

Bewerbungsfrist: 31. Januar 2025

Die vollständigen Texte der Stellenausschreibungen finden Sie auf der Internetseite des Wartburgkreises unter:

www.wartburgkreis.de   
Rubrik: Ihr Landratsamt/Karriere im Landratsamt
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In der Musikschule „Johann Sebastian Bach“ ist zum 
nächstmöglichen Zeitpunkt folgende Stelle zu besetzen:

Musikschulpädagoge (m/w/d) für Klavier
Einsatzort: Eisenach/Wartburgkreis
Stellenumfang: Teilzeit
Bezahlung: Entgeltgruppe 9b bzw. 9a TVöD-V (VKA) 

(in Abhängigkeit von der Qualifikation)
Beschäftigung: befristet für zwei Jahre

mit der Option auf unbefristete Weiter-
beschäftigung

Bewerbungsfrist: 10. Januar 2025

Aufhebung einer Stellenausschreibung
Die Stellenausschreibung des Landratsamtes Wartburgkreis für fünf Stellen

Schulverwaltungsassistenz

veröffentlicht am 28.08.2024 im Amtsblatt des Wartburgkreises, auf der Internetseite des Landkreises sowie in den Stellen-
portalen Interamt, Karriereheimat, thaff, Agentur für Arbeit und unter www.bund.de, wird mit

sofortiger Wirkung aufgehoben.

Auf eingegangene Bewerbungen erhalten die Bewerber (m/w/d) eine entsprechende Rückantwort.

Bad Salzungen, den 18.11.2024
gez. Dr. Brodführer
Landrat

Im Amt für Liegenschaften und Schulverwaltung des 
Landratsamtes Wartburgkreis ist zum nächstmöglichen 
Zeitpunkt folgende Stelle zu besetzen:

Mitarbeiter (m/w/d)  
Schülerwohnheim Wartburgkreis

Dienstort: Bad Salzungen
Stellenumfang: Teilzeit (25 Wochenstunden)
Bezahlung: Entgeltgruppe S 8a bzw. S 4 TVöD-V 

(VKA) (in Abhängigkeit von der Qualifi-
kation)

Beschäftigung: unbefristet
Bewerbungsfrist: 10. Januar 2025

Im Büro Landrat/Pressestelle des Landratsamtes Wart-
burgkreis ist zum nächstmöglichen Zeitpunkt folgende 
Stelle zu besetzen:

Sachbearbeiter (m/w/d)  
Presse- und Öffentlichkeitsarbeit

Dienstort: Bad Salzungen
Stellenumfang: Vollzeit (39 Wochenstunden)
Bezahlung: Entgeltgruppe 9b bzw. 9a TVöD-V (VKA) 

(in Abhängigkeit von der Qualifikation)
Beschäftigung: befristet für mindestens 1 Jahr
Bewerbungsfrist: 10. Januar 2025

Im Veterinär- und Lebensmittelüberwachungsamt des 
Landratsamtes Wartburgkreis ist zum nächstmöglichen 
Zeitpunkt folgende Stelle zu besetzen:

Sachbearbeiter (m/w/d)  
Verwaltung und Haushalt 

Fleischhygiene, Tierseuchenbekämpfung
Dienstort: Bad Salzungen
Stellenumfang: Vollzeit (39 Wochenstunden)
Bezahlung: Entgeltgruppe 6 TVöD-V (VKA)
Beschäftigung: unbefristet
Bewerbungsfrist: 10. Januar 2025
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Sie wollen heiraten und planen  
Ihre Hochzeit!?!
Dann besuchen Sie am 11.01. und 12.01.2025 jeweils in der Zeit von 
11 bis 17 Uhr die Hochzeitsmesse Eisenach, präsentiert von Braut- 
und Festmoden Violet e.K. gemeinsam mit dem Herrenausstatter 
Carnaby, im Klostergarten in Creuzburg.

Gemeinsam mit vielen ausgewählten regionalen Ausstellern lädt Sie 
der Veranstalter aus Eisenach ein sich an den beiden Messetagen 
zum Thema Hochzeit und Feste inspirieren zu lassen und Ideen zu 
sammeln.

Vom DJ über Hochzeitslocation, Fotograf mit Fotobox, Hochzeitsän-
gerin, Trauringspezialisten, Tanzschule, Videograf, Hochzeitstorten, 
Feuerwerk, Blumenschmuck, Freie/r Trauredner/in, Standesamt und 
vieles mehr … stehen Ihnen die Aussteller für Ihre Fragen zur Verfü-
gung. Viele Aussteller bieten an diesen Tagen tolle Messeangebote.

Die aktuellen Modetrends für Braut und Bräutigam, Hochzeitsgesell-

schaft sowie Jugendweihe/Konfirmation werden jeweils um 13 und 
15.30 Uhr zu einer großen Braut- und Festmodenschau von Braut- 
und Festmoden Violet e.K. mit dem Herrenausstatter Carnaby in Zu-
sammenarbeit mit der Tanzschule Drehpunkt präsentiert.

Während der Modenschauen verlost das Team von Braut- und Fest-
moden Violet e.K. gemeinsam mit dem Herrenausstatter Carnaby ein 
Hochzeitsoutfit im Wert von bis zu 1.000 Euro.

Auch für die kleinen Gäste ist bestens gesorgt. Das Team der Kin-
deranimation Erlebnisinsel bietet ein tolles Rahmenprogramm für 
die kleinen Messe-Besucher u. a. mit Märchenstunde, Glitzertattoos, 
Mal-Ecke u. v. m.

Während der Messezeiten versorgt das LunchBox-Team alle Besucher 
mit leckeren Burger-Kreationen. Der Eintritt ist frei.

WIR FREUEN UNS AUF IHREN BESUCH!

Herzenssache
Mit Ihrem Testament zugunsten der Deutschen
Herzstiftung helfen Sie, die Herzforschung zu 
fördern und Leben zu retten.

Fordern Sie den Ratgeber Testament mit Herz
an und informieren Sie sich.

Telefon 069 955128-123
herzstiftung.de/testament
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Unsere Kurse für 
deine Gesundheit!
Werde Mitglied in der aquaplex Gesundheits-
welt und erlebe die Kursvielfalt:
= Power Pump
= Yoga
= Pilates

= Body and Soul
= Rückenfit
= und viele mehr ...

Unsere Kurse für 
deine Gesundheit!deine Gesundheit!
Werde Mitglied in der aquaplex Gesundheits-

Jetzt kostenloses Probetraining vereinbaren:
  +49 3691 682-340
   gesundheitswelt@sportbad-eisenach.de

deine Gesundheit!
Werde Mitglied in der aquaplex Gesundheits-

Jetzt kostenloses Probetraining vereinbaren:
  +49 3691 682-340
   gesundheitswelt@
   gesundheitswelt@


sportbad-eisenach.de

www.sportbad-eisenach.de

Ab sofort // Vollzeit // Festanstellung

Schreiner
Dachdecker

Kran-/LKW-Fahrer 
(m/w/d)

WIR 
SUCHEN

DICH!

Wir wollen unser Team verstärken.
Wir suchen:

KÜCHENHILFE (M/W/D)
SERVICEMITARBEITER (M/W/D)

KOCH/KÖCHIN (M/W/D)
Vollzeit, Teilzeit, Aushilfe,

gerne auch Quereinsteiger

Hast du Interesse? 
Dann melde dich bei: Romy Hoßfeld

Telefon: 036929-798006
E-Mail: gaststaette-altenbergersee@t-online.de

Gaststätte Seeblick
Am Altenberger See 
99834 Gerstungen/  

OT Wilhelmsthal

Landwirt (m/w/d) & 
Anlagenfahrer Biogasanlage (m/w/d)
› Arbeitszeitmodelle möglich 
› Führerschein Klasse B

Bei Interesse melden Sie sich per Mail oder Telefon.

Agrarvereinigung e.G. „Rhönpforte“ Sünna 
36414 Unterbreizbach OT Sünna | Oechsenbergstr. 27 
Tel.: 036962 / 24689 | E-Mail: avsuenna@t-online.de 

WIR SUCHEN AB SOFORT

JOBS IN IHRER  
REGION

Ein Produkt der LINUS WITTICH Medien Gruppe

Weitere  
Stellen  

finden Sie 
 onlineAnzeigenannahme 03677 2050-0 

anzeigen@wittich-langewiesen.de

Diese und weitere Jobs: Jobs-regional.de
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JETZT BEWERBEN!

Deine Karriere 
in der Klinik 
für Kinder- und 
Jugendmedizin 
„Dr. Siegfried 
Wolff“

Für die 
Kleinen Großes 
bewirken – 
in der Kinder- 
und Jugend-
pfl ege!

PFLEGEHELDEN 
GESUCHT
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Frohe  Weihnachten
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Wir wünschen ein frohes Weihnachtsfest
und ein gesundes neues Jahr !

Wir wünschen ein frohes Weihnachtsfest
und ein gesundes neues Jahr!

Für die angenehme Zusammenarbeit 
und für  das Vertrauen, das Sie in uns 
gesetzt haben, möchten wir uns ganz 

herzlich bedanken.
Ihnen und Ihren Angehörigen wünschen 

wir  frohe Festtage und ein gesundes, 
erfolgreiches und glückliches neues Jahr.

Gorgonzola-Birnen-Tarte 
– und feiner Süßwein aus Südwestfrankreich

Die Tage werden wieder kälter und kürzer: Jetzt ist die Zeit 
für kleine Köstlichkeiten, die Herz und Seele erwärmen, zum 
Beispiel bei einem unkomplizierten Apéro mit Freunden. In 
Frankreich ist der Aperitif eine feste Institution – und auch 
bei uns finden die kleinen Snacks zum Wein immer mehr Lieb-
haber. Die edelsüße Cuvée La Saint Sylvestre (AOP Pacherenc 
du Vic-Bilh) von der Kellerei Plaimont ist ein hervorragen-
der Aperitifwein: Der Süßwein stammt aus dem Südwesten  
Frankreichs, vom Fuße der Pyrenäen. Für diese besondere Cu-
vée werden traditionell die allerletzten Trauben des Jahres in 
der Silvesternacht geerntet – daher der Name Saint Sylvestre. 
Dann sind die Petit- und Gros-Manseng-Trauben überreif und 
ideal für diese „Spätlese“. Der Saint Sylvestre hat ein schönes 
Gleichgewicht zwischen Säure und Süße mit angenehmen 
Noten reifer Quitten bis hin zu kandierten Zitrusfrüchten. 
Dazu kommen Aromen von Honig, Gewürzen und Vanille. 
Der ideale Wein für die Advents- und Weihnachtszeit.

Zur feinfruchtigen Süße des Saint Sylvestre passen die Gor-
gonzola-Birnen-Tartes hervorragend. Eine tolle Kombination 
– ideal zum Aperitif, zur langen Party und als festlicher Snack 
an den Feiertagen. spp-o Foto: Annette Sandner Culinary Pixel/akz-o
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Altersgerechter Badumbau | Alles aus einer Hand | Pelletheizung - ganz aktuell
Meisterbetrieb Ekkehard Gehb GmbH

Pfarrgasse 16, 36466 Wiesenthal
036964 83328 | gehb.fliesen@t-online.de

Meisterfachbetrieb Stefan Gehb
Höhbaum 3, 36433 Langenfeld

03695 602457 | www.gehb-heizung-sanitaer.de
Nicht suchen - Du wirst Dein Glück bei bester Bezahlung nach deinen Vorstellungen finden....

WIR FREUEN UNS AUF DEIN KOMMEN!

Frohe Weihnachten
und ein erfolgreiches neues Jahr

wünschen wir allen Kunden, Freunden, Verwandten und Bekannten
und bedanken uns für die Treue im vergangenen Geschäftsjahr.

Ihr Komplettbad 
aus einer Hand

DIE MODERNISIERUNGS-MEISTER
Fliesen | Sanitär | Wasser | Heizung | Wärmepumpen | Solar

Zum Brunch treffen
Frühstück und Mittagessen kombiniert genießen

Ein ausgedehnter Brunch gehört bei vielen Familien zur Tradi-
tion. Die Kombination aus Frühstück und Mittagessen ist eine 
gute Gelegenheit, um sich mit Freunden und Verwandten 
zu treffen und bis in den Nachmittag hinein gemeinsam zu 
schlemmen. Was einen guten Brunch ausmacht, ist die rich-
tige Mischung aus reichhaltigen Frühstücksangeboten wie 
Brot, Müsli oder Obst sowie deftigem Fingerfood und war-
men Speisen. 

Süßkartoffeln aus den USA lassen sich auf vielfältige Weise 
zubereiten und sind daher die perfekte Zutat für diesen An-
lass. Wer einlädt, möchte mit der Auswahl an Gerichten alle 
Erwartungen erfüllen. Wird Essen für die große Runde vorbe-
reitet, müssen vor allem individuelle Ernährungsweisen oder 
Vorlieben berücksichtigt werden.

Für Gäste, die sich rein pflanzlich ernähren, sind Süßkartof-
feln ein idealer Fleischersatz: Auf deren Basis können ganz 
einfach vegane, vegetarische oder auch glutenfreie Versionen 
von altbewährten Klassikern zubereitet werden. 

Auch geschmacklich verleihen Süßkartoffeln jedem Gericht 
das gewisse Etwas. Beim Backen kann beispielsweise auf-
grund ihrer natürlichen Süße oft auf zusätzlichen Zucker ver-
zichtet werden. Viele Speisen mit dem Wurzelgemüse lassen 
sich zudem gut vorbereiten, sodass am Tag der Zusammen-
kunft keine lange Zubereitung mehr nötig ist. 

Ob traditionelles Gebäck oder moderne Klassiker, Rezept-
ideen mit Süßkartoffeln aus den USA bringen Abwechslun-
gauf den Tisch: Waffeln, Cupcakes oder Pancakes gehören zu 
einem guten Brunch einfach dazu und werden mit Süßkartof-
feln wunderbar saftig. Herzhafte Gerichte wie Paprika-Suppe 
oder Club Sandwich runden das vielfältige Angebot ab. 

Entdecken Sie weitere Ideen für einen genussvollen Brunch mit 
Süßkartoffeln aus den USA (www.sweetpotatoes.eu) und las-
sen Sie sich von den Rezepten für die ganze Familie inspirieren.
 akz-o
Foto: pexels.com/American Sweet Potato/akz-o
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In den Folgen 43  |  98693 Ilmenau  |  Tel. 03677 2050-0

wünschen wir allen Leserinnen,
Lesern, Anzeigenkunden sowie Zustellern

– auch im Namen des Verlages –

und alles Gute
für das neue Jahr

FROHEWeihnachten
Stefanie 

Barth
0157 80668356

s.barth@wittich-
langewiesen.de

Christina  
Messerschmidt

0171 8913107
c.messerschmidt@ 

wittich-langewiesen.de

Der Christbaum als Symbol  
des Weihnachtsfeelings
Moderne Ständer machen das sichere Aufstellen des Baumes heute kinderleicht

Die Adventszeit und das Weihnachtsfest selbst laufen in vielen 
Familien in Deutschland nach den immer gleichen Ritualen ab: 
Plätzchenbacken, der Glühwein auf dem Weihnachtsmarkt, 
das stets identische Essen an Heiligabend und das gemütliche 
Zusammensein unter dem geschmückten Weihnachtsbaum. 

Solche Rituale sorgen für Tradition und Kontinuität, sie schaf-
fen ein Gefühl der Behaglichkeit, Beständigkeit und Verbun-
denheit mit den Menschen, die einem am nächsten stehen. 
Erinnerungen an frühere Weihnachten werden in dieser 
Atmosphäre lebendig und an die jüngeren Generationen 
überliefert. Besonders der Weihnachtsbaum, dekoriert mit 
funkelnden Lichtern und liebevoll ausgewählten Ornamen-
ten, wird zum strahlenden Mittelpunkt der festlichen Zeit. 

Das Beschaffen, Aufstellen und Schmücken des Baumes sind 
fest verankerte Vorgänge, die von Generation zu Generation 
weitergegeben werden. Der Weihnachtsbaum lässt verschüt-
tete Kindheitsgefühle wieder wach werden, er symbolisiert 
Stabilität in einer ansonsten schnelllebigen Welt.

Manche Christbaumständer besitzen sogar eine „Sicherungsglocke“ 
im Fußpedal

Früher war das Aufstellen des Baumes im Christbaumständer 
allerdings eine oftmals nervenaufreibende Herausforderung. 
Da kennt fast jeder eine Geschichte dazu! Heute muss sich 
niemand mehr mit Flügelschrauben und Co. herumquälen, 
moderne Ständer machen das Aufstellen kinderleicht und vor 
allem sicher. Der Erfinder der Ständer des Traditionsherstellers 
Krinner heißt Klaus Krinner und kommt aus Niederbayern. 
Er bietet Christbaumständer „made in Germany“ an, mit be-
währter Rundum-Einseil-Technik, die für einen gleichmäßigen 
Druck der Klauen am Stamm sorgt. 

Bei einigen Modellen signalisiert eine Sicherungsglocke im 
Fußpedal gut hörbar, wenn die Klauen sicher und fest am 
Baum anliegen und der Verschluss des Fußhebels automa-
tisch eingerastet ist. Unter www.krinner.com gibt es mehr 
Informationen und einen Online-Shop. Die Christbaumstän-
der besitzen einen integrierten Wassertank mit Wasserstands-
anzeige, so kann man das regelmäßige Nachfüllen, das dem 
Baum zu wochenlanger Frische verhilft, nicht vergessen. Aus 
demselben Hause kommen unter dem Namen Lumix hoch-
wertiger Weihnachtsschmuck und kabellose Kerzen, die den 
gut aufgestellten Christbaum dann ganz ohne Brandgefahr 
zum Strahlen bringen. (DJD)

Foto: DJD/KRINNER/Jenko Ataman - stock.adobe.com
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Oh du schöne Adventszeit
Woher der Advent stammt und was ihn so besonders macht

Was für die einen eine Zeit voller Stress und Hektik ist, be-
deutet für die anderen die besinnlichste Zeit des Jahres. Das 
Wort Advent selbst stammt vom lateinischen „adventus“ ab 
und bedeutet übersetzt Ankunft. Die Ankunft von Jesus Chris-
tus. Die Adventszeit, wie wir sie kennen, entstand im 7. Jahr-
hundert. Damals wurde die Anzahl der Sonntage von Papst 
Gregor von sechs auf vier reduziert.

Diese vier Sonntage sollten die vier Jahrtausende versinn-
bildlichen, die die Menschen nach dem Sündenfall auf ihren 
Erlöser warten mussten. Als krönender Abschluss dieser Zeit 
steht das Weihnachtsfest. Jeder der Adventssonntage an sich 
hat zudem einen speziellen Bezug. So bezieht sich der erste 
Sonntag auf die Wiederkunft Jesu, der zweite wie auch der 
dritte auf Johannes den Täufer und schließlich bezieht sich 
der vierte Sonntag auf Maria.

Die Tage vor dem Advent sind von Vorfreude geprägt. Aber 
auch von Arbeit und Vorbereitungen. Will doch das Haus ge-
schmückt werden, um die Vorweihnachtszeit gebührend zu 
zelebrieren. Symbole wie zum Beispiel der Stern spielen eine 
große Rolle. Denn er steht für den Stern, der die drei Heiligen 
Könige nach Bethlehem zur Krippe Jesu führte. Ein solcher 
Stern findet hell leuchtend in vielen Fenstern einen Platz und 
stimmt auf die besinnliche Adventszeit ein.

Die wohl verbreitetste Tradition ist der Adventskranz, der 
in Deutschland seit dem 19. Jahrhundert bekannt ist. Jeden 
Sonntag wird hier eine weitere Kerze entzündet und ver-
schönert das Warten auf das Weihnachtsfest. Ebenso hat der  
Adventskalender einen festen Platz in vielen Familien.

Über diese Traditionen hinaus findet aber jeder seinen Weg 
durch diese Zeit mit eigenen Ritualen. Seien es Besuche auf 
einem Weihnachtsmarkt, Plätzchen nach Großmutters Re-
zept, gemeinsames Lesen und Singen. Immer etwas anderes, 
aber immer schön. ak-o

Foto: pixabay.com/ak-o



23. Dezember 2024 | 13/2024 | Anzeigenteil20

Frohe  Weihnachten
© stock.adobe.com - Romolo Tavani

Fenster- und Türenbau
ILGEN & KRECH
Unterm Bahnhof 15  | 98574 Schmalkalden OT Wernshausen

Telefon 036848/21731 | E-Mail: ilgen-krech@t-online.de
www.ilgen-krech.de

Wir wünschen unseren Kunden 
und Geschäftspartnern ein 
frohes Weihnachtsfest sowie 
ein glückliches neues Jahr und danken
für die gute Zusammenarbeit.

G
m
b
H

Dachdeckermeister 
Tel. 036961 / 69688
Funk 0174 / 2034471

Eisenacher Str. 26a 
36448 Bad Liebenstein

Fröhliche Weihnachten
wünschen wir all unseren Kunden und Geschäftspartnern 

und einen guten Start ins neue Jahr!

Dachdeckerarbeiten aller Art
Zum Thoracker 8A                       Tel. 03695/608945
36433 Bad Salzungen          E-Mail: joenader@t-online.de

FroheFrohe    

Weihnachten 
Weihnachten 

wünschtwünscht

So vielseitig ist Popcorn
Schon probiert?

Jeder liebt Popcorn – den Urvater aller Snacks. Popcorn wur-
de vor Tausenden von Jahren auf dem amerikanischen Kon-
tinent entdeckt. 

Popcorn (www.popcorn.org) ist ein erstaunlich vielseitiges 
Getreide. Mit ein wenig Fantasie und ein paar haushaltsübli-
chen Zutaten lassen sich im Handumdrehen leckere und ori-
ginelle Snacks zubereiten.

Rezept: Kräuter-Chili-Popcorn 

Zutaten: 4 Tassen luftgepopptes Popcorn, Kochspray, je ein ¼ 
Teelöffel Petersilie, Thymian, getrocknetes Basilikum, Orega-
no und Chilipulver

Zubereitung: Das fertige Popcorn in eine saubere Papiertüte 
geben und leicht mit dem Kochspray einsprühen. Die Gewür-
ze darüber streuen, Beutel verschließen und gut schütteln. 
Als Topper für leckere Suppen und Eintöpfe geeignet.  spp-o

Foto: Popcorn Board/spp-o
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Wir  danken für Ihr
Vertrauen und

wünschen Ihnen
besinnliche

Weihnachtstage,
verbunden mit den

besten Wünschen für
das neue Jahr!

Wir helfen hier und jetzt!
ASB RV Südwestthüringen e.V. 

01 60 - 8 08 00 26

Süße Adventsversuchung für die Großen 
Wer freut sich nicht auf die vielen süßen Versuchungen, die im Advent auf uns warten?

Die Kinder freuen sich wie wild über Lebkuchen, Plätzchen 
und Schokolade. Aber auch die Großen genehmigen sich hier 
und da gerne eine Leckerei. Da bietet es sich doch an, einfach 
selbst einmal Hand anzulegen. Pralinen können ganz leicht 
selbst zubereitet werden. Das ist leichter, als viele denken, 
und Selbstgemachtes schmeckt doch gleich dreimal so gut.

Marzipanpralinen für die Großen
Zutaten:
200 g Marzipanrohmasse
100 g Puderzucker
150 g Kuvertüre Bitterschokolade
2 gute EL Kirschwasser
100 g Walnüsse (Kerne)

Zubereitung: Die Marzipanrohmasse mit dem Puderzucker 
vermengen. Gut durchkneten. Ein Schnapsgläschen Kirsch-
wasser mit in den Teig kneten. Die Masse mindestens eine 
Stunde ruhen lassen. Den Teig anschließend zu kleinen Ku-
geln (Durchmesser ca. 1,5 cm – 2,0 cm) formen. Die Kuvertüre 
im Wasserdampf schmelzen und die Kugeln nach und nach 
(am besten mit einer Pellkartoffelgabel und einem Esslöffel) 

in der Schokolade wälzen. Zum Trocknen die Kugel auf den 
Rost geben. Bevor die Schokolade fest wird, jeweils einen 
Walnusskern darauf geben. Alles gut trocknen lassen. Falls 
Allergien gegen Nüsse vorliegen, können die Pralinen natür-
lich auch nach Geschmack anders verziert werden.

Tipp: Die Pralinen eignen sich auch, verpackt in kleinen Tüt-
chen, als Geschenkidee. ak-o

Foto: pexels.com/ak-o
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Kulinarische Highlights

Gaststätte „Seeblick“  
am Altenberger See
in 99834 Wilhelmsthal 

✆ 036929 - 798006

Karpfenessen am 31.12.2024 um 12.00 Uhr 

Schlachtbüfett am 18.01.2025 um 18.00 Uhr 
19.01.2025 um 12.00 Uhr 

Fischbüfett am 08.02.2025 und 09.02.2025 
jeweils um 12.00 Uhr 

Wildbüfett am 08.03.2025 und 09.03.2025 
jeweils um 12.00 Uhr 

Geflügelbüfett am 29.03.2025 und 30.03.2025 
jeweils um 12.00 Uhr

Wir bitten um Platzreservierungen unter  
Telefon 036929 - 798006,  

diese ist nur gegen Vorkasse möglich!

Adventszeit = Schlemmerzeit
Jeder verbindet mit der Adventszeit etwas anderes.

Es gibt jedoch etwas, was in dieser Zeit bei den meisten 
Menschen einen festen Platz hat: süßes Naschwerk. Mit den 
Kindern Plätzchen backen, für die Großen Pralinen zaubern. 
Ob für sich selbst oder als kleine Geschenke, die Leckereien 
kommen immer gut an. Als Gemeinschaftswerk zaubert diese 
Tradition zudem das Gefühl behaglichen Beisammenseins, die 
in der besinnlichen Adventzeit unverzichtbar ist.

Die besten Plätzchen
Zutaten: 
250 g weiche Butter, 
2 Eier, 
500 g Mehl, 

250 g Zucker, 
1 Päckchen Vanillinzucker, 
0,5 Päckchen Backpulver.

Für die Glasur: 
Schoko-Glasur: 
Kuvertüre (Bitterschokolade oder Vollmilchschokolade – je nach 
Geschmack). 

Zitronenglasur: 
150 g Puderzucker, 2 Esslöffel Zitronensaft, Streusel aller Art.

Zubereitung: 
Mit einem Mixer Zucker, die weiche Butter, Vanillin-
zucker und die beiden Eier verrühren. Das Mehl mit 
dem halben Päckchen Backpulver vermischen. Anschlie-
ßend das Mehl unter Rühren nach und nach in das Ge-
misch aus Zucker, Butter, Vanillinzucker und Eiern geben. 
Den Teig nun für einige Zeit in den Kühlschrank stellen.  
Verarbeitung: Den Teig auf einer bemehlten Oberfläche ausrol-
len und nach Lust und Laune ausstechen. Die Kinder wissen, 
was ihnen gefällt, und können sich mit den Ausstechformen 
austoben. Backofen auf 200 °C Ober/Unterhitze vorheizen.

Die ausgestochenen Plätzchen auf ein Backblech geben und 
so lange backen, bis sie an den Rändern leicht braun werden. 
Das dauert zumeist ca. 6 – 8 Minuten. Anschließend die Plätz-
chen auf einem Rost abkühlen lassen.

Wenn die Weihnachtsplätzchen abgekühlt sind, können die 
kleinen Bäcker mit der Verzierung loslegen. Aus dem Zitro-
nensaft zusammen mit dem Puderzucker lässt sich eine er-
frischende Zitronenglasur zaubern. Die zuvor im Wasserbad 
geschmolzene Kuvertüre lässt die Schleckermäulchen ganz 
auf ihre Kosten kommen. Bevor die Glasuren trocken werden, 
können sie noch mit Streuseln aller Art verziert werden. Der 
Fantasie sind wirklich keine Grenzen gesetzt.

Foto: pixabay.com/ak-o

Campingpark Eisenach mit Gaststätte Seeblick  
    036929 - 798007            036929 - 798006  

                Am Altenberger See 
      99834 Gerstungen OT Wilhelmsthal

Campen im Wartburgland - Ankommen und Wohlfühlen -

Unser Team wünscht  
allen Gästen ein frohes  
Weihnachtsfest und ein 

gesundes neues Jahr!

mit Gaststätte „Seeblick“, 
hauseigene Konditorei,
regionale Küche u. v. m.

Bitte reservieren Sie vorab telefonisch.

Besinnliche Tage
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Wir Wünschen ihnen und ihrer Familie

Frohe Festtage und Für das neue Jahr

gesundheit, glück und Wohlergehen

HG
MARKT

Im Vorwerk 8
36456 Barchfeld-Immelborn
Tel. 036961/44220

Öffnungszeiten: Mo.-Fr. 9.00 - 18.00 Uhr
Sa. 9.00 - 12.00 Uhr

Barchfelder Haus & Gartenmarkt GmbH

Vertrautheit schafft Ruhe und Entspannung
Weihnachten: Das Zusammensein mit der Familie kann für Mut und Zuversicht sorgen

Das Zusammensein mit der Familie an Weihnachten zählt 
für viele Menschen zu den Ritualen, auf die man gerade in 
unsicheren Zeiten auf keinen Fall verzichten möchte. Weih-
nachten steht für Rückzug und Entspannung mit vertrauten 
Menschen, Kinder bekommen vor der Bescherung glänzende 
Augen, auch wenn sie nicht mehr ans Christkind „glauben“.

Probleme verschwinden an Weihnachten zwar nicht, aber sie 
dürfen für ein paar Tage ausgeblendet werden, im besten Fall 
verleiht das Fest Mut, Kraft und Zuversicht fürs kommende 
Jahr. Traditionell geht es an Weihnachten in vielen Familien 
auch beim Essen zu: Am 24. Dezember kommt abends Bock-
wurst mit Kartoffelsalat auf den Tisch. Umfragen bestätigen 
immer wieder, dass dieses einfache Gericht an Heiligabend in 
Deutschland am beliebtesten ist. Ein möglicher Grund: Vor 
Weihnachten hat man genug Stress mit dem Kauf und Ein-
packen der Geschenke und den Vorbereitungen auf die Fest-
tage. Da ist jeder froh, wenn er sich Heiligabend nicht auch 
noch stundenlang in die Küche stellen und Rezepte wälzen 
muss. Geschmacklich ist Bockwurst mit Kartoffelsalat eben-
falls in den meisten Familien beliebt: Das Gericht schmeckt 
Groß und Klein. Die Zubereitungsarten für den Kartoffelsalat 
können sehr unterschiedlich sein, dazu passt beispielsweise 
die „Dicke Sauerländer“ Bockwurst von Metten.

Rezepttipp: Omas Kartoffelsalat mit Bockwurst
Quelle: www.metten.net

Zutaten für 4 Portionen:
- 750 g Kartoffeln, klein, festkochend
- 1 Zwiebel
- 250 g Gewürzgurken
- 200 g Mayonnaise
- etwas Gurkenwasser
- Salz

- Pfeffer
- 2 EL gehackte Petersilie
- 1 Dose „Dicke Sauerländer“ Bockwurst von Metten

Zubereitung:

1. Die Kartoffeln waschen und etwa 20 Minuten kochen. Am 
besten über Nacht kühl stellen, dann pellen und in Schei-
ben schneiden.

2. Die Zwiebel und die Gewürzgurken in kleine Würfel schnei-
den, mit der Mayonnaise und den Kartoffeln vermengen 
und mit Gurkenwasser, Salz und Pfeffer abschmecken.

3. Anschließend mit der gehackten Petersilie garnieren. 
Je nach Geschmack kann der Kartoffelsalat beispielsweise 
noch mit Apfelstückchen verfeinert werden. DJD

Foto: DJD/Metten Fleischwaren/Björn Bernhardt
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SCHREINEREI GmbH
36466 Dermbach, Weinberg 8
Tel. (036965) 6 77-0, Fax 6 77-77

Qualität

aus eigener

Fertigung

 Treppen  Feuerschutztüren
 Innenausbau  Innen- u. Außentüren
 Rollladenkästen  Holz- u. Kunststofffenster

Wir wünschen unseren Kunden
ein gesegnetes Weihnachtsfest 

sowie ein glückliches,
gesundes und erfolgreiches Jahr 2025!

Katzmann Reisen
Katzmann Reisen GmbH  

 Zum Lerchenberg 24 • 99837 Werra-Suhl-Tal
Tel. 03 69 22 - 2 80 42 • katzmann.reisen@t-online.de

Frohe Weihnachten  
und gute Fahrt im neuen Jahr  

wünscht allen Reisegästen,  
Freunden und Bekannten

Unser Reisebüro bleibt vom 23.12.2024 bis 03.01.2025 geschlossen.
Unser neues Reiseprogramm erscheint voraussichtlich Ende Januar 2025. 

Rezept-Tipp: 
Apfelkuchen
Unser weihnachtlicher Rezept-Tipp  
für Sie zum Nachbacken:

Zutaten
250 g  Butter
250 g  Zucker
1 Pck.  Vanillinzucker
4   Eier
250 g  Mehl
1 Pck.  Backpulver
250 g  Haselnüsse, gemahlen oder Walnüsse
1 EL  Zimt
2 EL  Kakaopulver
3 EL  Rum
3   mittelgroße Äpfel
   Puderzucker

Zubereitung

Arbeitszeit: ca. 25 Min. 

Schwierigkeitsgrad: einfach

Butter schaumig rühren. Zucker und Vanillinzucker lang-
sam einrieseln lassen. Die Eier nach und nach zugeben. 

Mehl, Backpulver, Nüsse, Zimt, Kakao löffelweise vorsich-
tig unterrühren bis alles eine einheitliche Masse ergibt.

Die Äpfel schälen und raspeln, Rum darüber gießen und 
kurze Zeit ziehen lassen. Die Apfelmischung vorsichtig 
unter den Teig heben.

Bei 175 °C ca. 80 Minuten in einer Springform backen.

Den erkalteten Kuchen mit Puderzucker bestäuben.

Der Kuchen schmeckt auch besonders lecker mit einem 
Klecks  Schlagsahne.

www.zahntechnikzentrumeisenach.de

Unser Wunsch
für 2025:

FroheFrohe
WeihnachtenWeihnachten

und ein glückliches,und ein glückliches,
gesundesgesundes
Jahr 2025Jahr 2025

Verstärkung für unser Team!

Zahntechniker, Zahntechnikermeister
und Auszubildende.

Was ist  
Winzerglühwein?
Winzerglühwein muss eindeutige  
Voraussetzungen erfüllen.

Zur Herstellung des besonderen Glühweins dürfen ausschließ-
lich Trauben des Weinguts verwendet werden und die Zube-
reitung muss im eigenen Weingut erfolgen. Außerdem dürfen 
nur natürliche Zuckerstoffe eingesetzt werden. Die Winzer 
greifen in der Regel auf hauseigene geheime Haus-Rezepte 
zurück. Viele dieser Glühweine haben eine herausragende 
Qualität. Dieser Glühwein ist der perfekte vorweihnachtliche 
Begleiter. Die Freunde dieser Winzerglühweine sollten Winzer 
kontaktieren und nach dieser sehr erlesenen Form des Glüh-
weins fragen. Bei dem Besuch des Weingutes lassen sich dann 
auch bestens die weiteren Produkte des Weingutes verkosten.
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Die „Dachhasen“ wünschen

frohe Weihnachten
und ein erfolgreiches, glückliches neues Jahr.

SILVIO FRANKE
Zimmerer - Dachdeckerarbeiten und Kranservice

Carl-Benz-Straße 12 · 36433 Leimbach
Mobil: 0171 / 7 78 69 57 · E-Mail: s.s.franke@t-online.de
Homepage: holzbau-franke.de

wünscht Ihnen
Frohe Festtage

Ader Hoch - u. Tiefbau GmbH

Weihnachten 2024
Geschenkidee für das schönste Fest

(sp-o) Bücher sind wie das Fenster zur Welt. Sie bieten uns 
nicht nur Einblicke in verschiedene Kulturen, historische Er-
eignisse und imaginäre Welten, sondern fördern auch unser 
persönliches Wachstum und unsere Entwicklung. Bücher er-
öffnen neue Perspektiven und erweitern unser Wissen. Durch 
das Lesen können wir uns in andere Zeiten und Orte verset-
zen, andere Kulturen kennenlernen und Einblicke in die Ge-
dankenwelt von Menschen erhalten, die ganz anders leben 
als wir. Diese Vielfalt an Erfahrungen hilft uns, ein umfassen-
deres Verständnis der Welt zu entwickeln.

Bücherwürmer aufgepasst! Eine besondere aber altbewährte Ge-
schenkidee sind Bücher für Groß und Klein. Unter www.lesehits.
de lässt es sich herrlich stöbern. Wer noch ein Geschenk für seine 
lieben sucht, wird hier bestimmt fündig. Unter den Bestenlisten 
werden die aktuellsten Bestseller (u.a. „Unendlicher Friede“ von 
E. Poniewaz/ISBN 978-3-7592-4215-0) mit einem kurzen Text vor-
gestellt. Oder man sucht nach Genre oder Autor nach dem pas-
senden Geschenk. Darüber hinaus können sich Bücherwürmer 
auf der Seite über Autorenlesungen, Buchbesprechungen sowie 
Buchmessen informieren, in den Rezensionen stöbern, selbst Bei- 
träge verfassen oder Kolumnen lesen. (ak-o) Foto: pexels.com/ak-o
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Wir wünschen Ihnen frohe Feiertage 
und ein erfolgreiches neues Jahr.

Ein ereignisreiches Jahr geht zu Ende. Herzlichen 
Dank für Ihr Vertrauen und Ihre Verbundenheit.
Gemeinsam gestalten wir eine starke Region.

Frohe Weihnachten und einen erfolgreichen 
Start ins Jahr 2025 – mit Gesundheit, Freude und 
Zuversicht.

Zeit für Besinnung, Zeit für Besinnung, 
Dank und Zuversicht.Dank und Zuversicht.

Weil’s um mehr als Geld geht.
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  WIE DER ELROQ
ERHÖHTE SITZPOSITION und 100 % ELEKTRISCH

WIE DER FLAMINGO
Entspannt alles überblicken
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  WIE DER ELROQ
ERHÖHTE SITZPOSITION und 100 % ELEKTRISCH

WIE DER FLAMINGO
Entspannt alles überblicken

LANDES
EISENACH
THEATER

Theaterplatz 4+7 | 99817 Eisenach
landestheater-eisenach.de

Theaterkasse: 03691/256-219

Januar 2025 

NEUJAHRSKONZERT
01. | 11.00 Uhr 

MINNA VON BARNHELM
04. | 19.30 Uhr
16. | 19.30 Uhr

MISERY
11. | 19.30 Uhr 
12. | 15.00 Uhr
18., 25. | 19.30 Uhr 

DIE WEIHNACHTSGANS 
AUGUSTE
14. | 09.00 Uhr + 11.30 Uhr
15. | 09.00 Uhr + 11.30 Uhr

OPERNGALA
17. | 19.30 Uhr 

DIE FLEDERMAUS
19. | 19.30 Uhr

CINDERELLA
24. | 19.30 Uhr 

HASE PRIMEL
26. | 15.00 Uhr 

SAHNEMIXX
26. | 18.00 Uhr 

DER GROSSE GATSBY
30. | 19.30 Uhr 

A MIDSUMMER NIGHT‘S 
DREAM (in engl. Sprache)
29. | 19.30 Uhr

4. SINFONIEKONZERT
31. | 19.30 Uhr 

Testament- 
Erbrecht-Beratung

Gabi Viehmann - Fachanwältin
für Erbrecht und Familienrecht
Telefon  03691 / 888 60 73 
www.kreissl-morbach.de

  

Arbeit + Recht  Daniela Morbach
Fachanwältin Arbeitsrecht,  
zertifizierte Beraterin für  

Kündigungsschutz VDA e.V.
03691 / 888 60 73 

www.kreissl-morbach.de
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Berufskraftfahrer- 
weiterbildung!
Termine 2024/2025
Unterrichtszeiten 08.00 – 16.00 Uhr

Samstagstermine

Modul 5  07.12.2024 

Modul 1  25.01.2025  Modul 1  12.04.2025 
Modul 2  08.02.2025  Modul 2  26.04.2025
Modul 3  22.02.2025  Modul 3  10.05.2025
Modul 4  15.03.2025  Modul 4  24.05.2025
Modul 5  29.03.2025  Modul 5  07.06.2025

 Wochenkurs 07.12.2024 – 12.12.2024
   07.01.2025 – 11.01.2025

Kosten pro Modul 95,- Euro inkl. Mittagessen und Getränke

Fahrschule Bethge Inh. Andreas Mesch
Georgenstr. 37 · 99817 Eisenach · Tel.: 0170 5120114

Info und Anmeldung:
Herr Jan Anders

0176 41055868 oder 0177 2430443
www.fahrschule-bethge.de

STANDORT ERFURT: 0361 - 6539215
STANDORT MÜHLHAUSEN: 03601 - 408410

Zigeunerin sieht in Ihre Zukunft 
und Seele mit außergewöhnlichen 
Fähigkeiten, 50 J. Berufserf.

Dienstleistungen: 
Kartenlegen, Hellsehen, 
Kristallkugelschauen, 
weiße Magie, Telepathie u.v.m.

Spezialgebiet: 
Partnerzusammenführung, Liebes-
magie, Aurareinigung, Auflösung 
schwarzer Magie

Schutz- & Glücksamulette erhältlich!

Wenn Sie keinen Ausweg mehr 
wissen, rufen Sie mich gerne an!

07242 9539350 
0160 99887462 

(keine Vorkasse, tel. Beratung 
30 Euro Festpreis!)

  

Strafverteidigernotdienst
Daniela Morbach – FA Strafrecht
Jochen Kreissl – FA Strafrecht

0172 6705628
www.kreissl-morbach.de

HEIZUNGSBAU GÜNTHER
TECHNIK. NATÜRLICH. MASSGEFERTIGT

KALTENNORDHEIM | OT UNTERWEID
036946 18 99 0 | info@sonne-guenther.de

WWW.SONNE-GUENTHER.DE

BIS ZU 70% FÖRDERUNG FÜR 
IHRE NEUE HEIZUNGSANLAGE
INDIVIDUELLE BERATUNG, 
NATÜRLICH MASSGESCHNEIDERT:
Sie suchen Alternativen zu Öl und Gas? Wir zeigen Ihnen, was 
möglich ist – nachhaltig und zukunftssicher.

SEIT 25 JAHREN IHRE EXPERTEN RUND UMS HAUS! 

Danke für Ihre Hilfe!

www.volksbund.de/sammlung

www.volksbund.de/sammlung

Gemeinsam 
für den Frieden.

Gemeinsam für den Frieden.
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